
甕の雫
かめ しずく

注目の成分“サポニン”が、高麗人参の約7倍含まれている田七人参。
美容食として注目が高まっており、

ミネラル成分も高いピタヤ(ドラゴンフルーツ)。
２つの素材を昔ながらの静置発酵法で醸造したピタヤ・田七人参酢を

配合してできた「甕の雫」。
ピタヤ・田七人参酢は通常の黒酢より多くのアミノ酸を含んでおります。

健康、美容のために、毎日飲んでいただきたい健康酢です。

甕酢

今注目の健康食材! !

×

1,500円(税別)

6,500円(税別)900ml(約30日分)

185ml(約6日分)

白井田七人参
高麗人参の約 7 倍の “サポニン” を含有。

別名ドラゴンフルーツ。
豊富な抗酸化物質を含む美容食材。

ピタヤの茎

毎日の元気に！アミノ酸たっぷりの

＊1日の摂取量目安・・・30ml

黒酢は玄米＋米麹を原料としますが、甕の雫は米麹＋ピタヤの茎＋白井
田七人参などを原料としています。素材そのものを発酵させることにより
さらに素材を活かした体に良い発酵酢になっています。

甕酢とは・・・

完全無農薬有機栽培

有機JAS認証を取得している原料のみを使用

(　    )甕壺露天醸造方法
による三段発酵

か め      ず

静置発酵
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アルギニン

リジン

ヒスチジン

フェニルアラニン

チロシン

ロイシン

イソロイシン

メチオニン

バリン

アラニン

グリシン

プロリン

グルタミン酸

セリン

スレオニン

アスパラギン酸
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米　酢 米 黒 酢 ピタヤ・田七人参酢
アミノ酸比較表アミノ酸比較表

mg/100g 当たりmg/100g 当たり

ヨーグルトや豆腐にかけたり、料理に使っても OK ！

甕の雫
かめ しずく

水で割る場合
原液をお水で３～10 倍に希釈して飲用。

★炭酸水やハイボールなどで割っても
　美味しく飲めます。

甕の雫の飲み方

静置発酵甕酢

製造元 販売元 代理店

熱を加えてもアミノ酸は壊れません !

２つの素材を昔ながらの
静置発酵法で醸造した
ピタヤ・田七人参酢を
配合してできた「甕の雫」。
ピタヤ・田七人参酢は

黒酢よりも多くのアミノ酸を含んでいます。
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